
 

 

1)Mystère Jess Cocktail 
3 onces de vodka  
3 onces de jus de cerise 
1 once de jus de pomme 
1 once de jus d'abricot  
¾ once de liqueur de Berling Orange  
1 teaspoon de sirop de canne à sucre  
3 ou 4 Glaçons  
Décorer avec une cerise  
 
Préparation 
Dans un shaker ,ajoutez le jus de cerise,jus de 
pomme,jus d'abricot, le sirop de sucre et la 
liqueur de berling orange en dernier lieu la 
vodka.Remplissez le shaker de glaçons, secouez 
pendant 20 secondes. 
Verser dans un verre à Martini . 
Un équilibre parfait entre l'acidulé,le sucré et 
l'alcool 
 
2)DES'Royal-l’echo d’une passion  
3 ½ onces jus de melon  
3 ½ onces jus de grenadia  
1 once sirop de grenadine  
3 ½ onces Rhum brun  
1 once de curaçao bleu  
 
Préparation  
Dans un tumbler ou un verre à fantaisie,ajoutez 
de la glace concassée, puis versez le jus de 
melon et le jus de grenadia.   
Ajoutez ensuite le rhum brun et mélangez 
délicatement le tout.   
Ensuite versez  le sirop de grenadine en filet, et 
le curaçao.   
Décorez avec quelques grains de melon ou de 
grenadia , utiliser la peau de grenadia pour faire 
un chapeau comme décoration . 
 
 
3)Cocktail Soleil Tropical                                                                                    
2 onces de rhum 
1 once de jus de tamarin 
¾ once de jus de citron 
1 teaspoon de sirop de cannelle 
1 once de sirop de peau de tamarin 
 
Préparation  
1.  Dans un  tumbler  ajoute de la glace 
concassée  
2. Mettre les pépins de tamarin. 
3.  ensuite verser le sirop de cannelle et le sirop 
de pelure de tamarin. 
4.Verser le jus de citron, le jus de tamarin en 
dernier lieu le rhum blanc. 
5.  Décorer avec un bâton de cannelle. 
 
 

                                                                       
4)Cocktail Rêverie Tropical 
2 once de rhum blanc 
3 once jus de grenadia 

4 once jus d'ananas  
3 teaspoons sirop de grenadine  
 
Préparation  
Dans un tumbler ajoute de la glace concassée, 
verser le sirop de grenadine ensuite le jus de 
grenadia, puis le jus d'ananas en dernier lieu 
verser le rhum puis, décorez avec la coque de 
grenadia 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
5)Jasia Cocktail  
2 ½ once de vodka 
1 ½ once de rhum blanc 
2 once de jus tamarin  
2 once de jus d'ananas 
4 teaspons de sirop de grenadine 
 
  
Préparation 
Dans un tumbler, on met de la glace 
concassée,puis on verse le sirop de grenadine,on 
ajoute le jus d'ananas ensuite le jus de tamarin 
,on met le rhum en dernier lieu et la vodka. On 
le mélange puis on décor avec une tranche 
d'ananas et une cerise. 
 
 
 

 

                                                                                           
6)Rayonnant cocktail  
2 onces de jus d'ananas  
2 onces de curaçao bleu  
1 once de lait de coco  
1 once de sirop de sucre  
 
Préparation  
Prendre un shaker ajouter des glaçons, verser le 
jus d'ananas,le lait de coco et le blue curaçao 
puis verser dans le verre à ballon remplissant de 
3/4 de glace pilée et enfin verser le sirop de 
sucre en superposition.Décorer avec un morceau 
d'ananas. 
 

 

 

 

7)Gou Lanmou Cocktail  
2 ½ once de rhum blanc 
1 once de Whisky  



 

 

3 onces de jus de betterave accompagné de 
gingembre  
1 once de lait 
2 onces de sirop de sucre 
 
Préparation  
Dans un Shaker,mettez de la glace, verser le jus 
de betterave accompagné de gingembre ,le lait,le 
sirop de sucre,le rhum blanc ,le whisky puis bien 
shaker. 
Givrer le verre avec la couleur rose puis verser 
le cocktail dans un verre a cocktail.Décorer avec 
une hibiscus rose. 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

8)Cocktail Jardin Créole 
1 tranche de melon   
½ mangue bien mûre   

½ once de jus carambole (étoile)   
½ once de jus de citron 
1 petite carotte râpée facultatif pour la couleur et 
les vitamines 
1 cuillère à café de miel ou de sirop de canne 
Quelques glaçons 
 
Préparation  
1. Mixer le melon, la mangue, la carambole, la 
carotte et le jus de citron.   
2. Ajoute le miel ou sirop.   
3. Filtre si tu veux une texture plus lisse.   
4. Sers frais avec des glaçons et une rondelle de 
carambole pour décore ! 


